SERATA DEL BASILICO - 1° edizione

SABATO 9 LUGLIO ALLE ORE 20.30

\" ° ° ) ) ° .
NV Agriturismo Ca’ d’Alfieri
Loc. Predario, 29 — Bardi (Parma)

Serata dedicata al basilico realizzata nell’lambito del Progetto « PESTO -
Tecniche di difesa innovative Per la filiEra del baSilico da indusTria
ecO sostenibile», di cui '’Azienda agricola Ca’ d’Alfieri € partner.

MENU

ANTIPASTI

Salumi del territorio
Focaccine al basilico
Schiacciata con crema al basilico
Biscotti salati al basilico
Salse e sott’olio di Ca’ d’Alfieri

PRIMO
Durante la serata

Tagliatelle di castagne al pesto e speck interverranno gli agronomi di

SECONDO Azienda Agtjarla Sperlm_ent.al_e

Stuard per illustrare obiettivi,

Vitello con salsa di basilico e pomodorini confit programma e risultati
Insalata di zucchine al profumo di basilico preliminari del progetto

DESSERT

Gelato al basilico e cioccolato bianco
Caffe e liquore al basilico

€ 39 a persona (bevande incluse).

Prenotazione obbligatoria:
tel. 052577174 - 3478927775

info@cadalfieri.it www.cadalfieri.it
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